หลักสูตรการฝึกยกระดับฝีมือ
การจัดการด้านความปลอดภัยฯ และการผลิตที่ถูกวิธี
1.  วัตถุประสงค์

1. เพื่อให้ผู้เข้ารับการฝึกอบรมมีความรู้และตระหนักถึงความปลอดภัยในการทำงาน

2. เข้าใจถึงกระบวนการจัดการด้านความปลอดภัยสามารถทำงานได้อย่างปลอดภัยและมีความสุข

3. เรียนรู้ถึงระบบการผลิตที่ถูกสุขลักษณะ
4.เพื่อให้ผู้ที่เกี่ยวข้องกับการผลิตสามารถผลิตได้มีความปลอดภัยต่อผู้บริโภค  ซึ่งจะส่งผลดีต่อ กิจการ และภาพลักษณ์ของสถานประกอบกิจการ
2.  ระยะเวลาการฝึกอบรม

ผู้รับการฝึกจะได้รับการฝึกในภาคทฤษฎี รวมระยะเวลาการฝึก 18 ชั่วโมง
3.  คุณสมบัติผู้รับการฝึก

4.1  เป็นพนักงานในสถานประกอบกิจการ

4.2  มีอายุตั้งแต่ 18 ปีขึ้นไป

4.3  สามารถเข้ารับการฝึกอบรมได้ตลอดหลักสูตร

4.  มีสุขภาพสมบูรณ์ แข็งแรง และไม่เป็นโรคติดต่อ
4.  วุฒิบัตร

ชื่อเต็ม 
:  วุฒิบัตรพัฒนาฝีมือแรงงาน การจัดการด้านความปลอดภัยและการผลิตที่ถูกวิธี

ชื่อย่อ
:  วพร.การจัดการด้านความปลอดภัยและการผลิตที่ถูกวิธี


ผู้รับการฝึกที่ผ่านการประเมินผลและมีระยะเวลาการฝึกไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 ของการฝึกทั้งหมด 
จะได้รับวุฒิบัตร  วพร.การจัดการด้านความปลอดภัยฯและการผลิตที่ถูกวิธี
5.  หัวข้อวิชา
	ลำดับที่
	หัวข้อวิชา
	ชั่วโมง

	
	
	ทฤษฎี
	ปฏิบัติ

	1
	กฎระเบียบ และ จรรยาบรรณ บริษัท 
	6
	-

	2.
	การจัดการด้านความปลอดภัย
	6
	-

	3.
	GMP & HACCP
	6
	-

	รวม
	12
	-

	
	18  ชั่วโมง


 6.  เนื้อหาวิชา
 กฎระเบียบ และ จรรยาบรรณ บริษัท





(6:0)
วัตถุประสงค์
เพื่อให้ผู้เข้ารับการฝึกอบรมได้ทราบถึงกฎระเบียบของบริษัท ฯ และจรรยาบรรณทางธุรกิจขององค์กร
คำอธิบายรายวิชา

- จริยธรรมในการประกอบธุรกิจของบริษัท ฯ

-  ข้อพึงปฏิบัติของพนักงาน


การรักษาทรัพย์สินของบริษัท ฯ


การรักษาผลประโยชน์ของบริษัท ฯ


การรักษาชื่อเสียงของบริษัท ฯ


การปฏิบัติตนและการปฏิบัติต่อเพื่อนพนักงาน

-  ข้อแนะนำเมื่อมีปัญหา
 การจัดการด้านความปลอดภัย
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วัตถุประสงค์
เพื่อให้ผู้เข้ารับการฝึกอบรมมีความรู้และตระหนักถึงความปลอดภัยในการทำงานเข้าใจถึงกระบวนการจัดการด้าน
ความปลอดภัยสามารถทำงานได้อย่างปลอดภัยและมีความสุข
คำอธิบายรายวิชา

บทนำ คำจำกัดความ ตัวอย่างอุบัติภัยจากการทำงานและจากสารเคมี

กฎหมายและความปลอดภัยในการทำงาน

อันตรายจากการใช้สารเคมี : ชนิด ป้ายเตือน บรรจุภัณฑ์ เอกสารกำกับ

อันตรายต่อสุขภาพ : พิษ ผลต่อระบบร่างกาย  สารก่อมะเร็ง

การประเมินความเสี่ยงและการตรวจวัด

การใช้อุปกรณ์ป้องกันการหายใจ

ชุดและอุปกรณ์ป้องกันส่วนบุคคล

แผนรองรับอุบัติภัยและการปฏิบัติ
 GMP&HACCP







(6:0)
วัตถุประสงค์
เรียนรู้ถึงระบบการผลิตที่ถูกสุขลักษณะ เพื่อให้ผู้ที่เกี่ยวข้องกับการผลิตสามารถผลิตได้มีความปลอดภัยต่อผู้บริโภคซึ่งจะส่งผลดีต่อ กิจการ
คำอธิบายรายวิชา


หลักการที่จำเป็นในการผลิตอาหารให้ถูกสุขลักษณะ
โปรแกรมพื้นฐานนำไปสู่มาตรฐาน HACCP เพื่อให้เกิดการนำไปปฏิบัติได้จริง

แนวทางในการนำไปประยุกต์ใช้กับมาตรฐานเฉพาะของอุตสาหกรรม

             การวัดผลและการประเมินผล

-  การสังเกตพฤติกรรมในการเรียน

-  การทำแบบประเมิน Post-Test
