
 หนา   ๑๙๕ 
เลม   ๑๒๗   ตอนพิเศษ   ๑๐๐   ง ราชกิจจานุเบกษา ๒๓   สิงหาคม   ๒๕๕๓ 
 

 
 

ประกาศคณะกรรมการสงเสริมการพัฒนาฝมือแรงงาน 
เร่ือง  วิธีการทดสอบมาตรฐานฝมือแรงงาน  และการออกหนังสือรับรองวาเปนผูผานการทดสอบ 

มาตรฐานฝมือแรงงานแหงชาติ  สาขาอาชีพผูประกอบขนมอบ  ระดับ  ๒ 
 

 

อาศัยอํานาจตามความในมาตรา  ๒๒  วรรคสาม  แหงพระราชบัญญัติสงเสริมการพัฒนา 
ฝมือแรงงาน  พ.ศ.  ๒๕๔๕  คณะกรรมการสงเสริมการพัฒนาฝมือแรงงาน  จึงกําหนดวิธีการทดสอบ
มาตรฐานฝมือแรงงาน  และการออกหนังสือรับรองวาเปนผูผานการทดสอบมาตรฐานฝมือแรงงานแหงชาติ  
สาขาอาชีพผูประกอบขนมอบ  ระดับ  ๒  ไวดังตอไปนี้ 

ขอ ๑ วิธีการทดสอบมาตรฐานฝมือแรงงานแหงชาติ  สาขาอาชีพผูประกอบขนมอบ  
ระดับ  ๒ 

  ๑.๑ การทดสอบความรู   
  เปนการทดสอบความรู  และความสามารถที่จําเปนจะตองนํามาใชในการปฏิบัติงาน

ไดอยางถูกตองตามหลักวิชาการ  ลักษณะขอสอบเปนขอสอบแบบปรนัย  ชนิด  ๔  ตัวเลือก  จํานวน  
๖๐  ขอ  ใชเวลาในการทดสอบ  ๑  ชั่วโมง  คะแนนเต็ม  ๓๐  คะแนน  คิดเปนรอยละ  ๓๐  ของคะแนน
ทั้งหมด   

  ๑.๒ การทดสอบความสามารถ 
  เปนการทดสอบความสามารถ   ซ่ึงเกิดจากการสะสมประสบการณจนเกิด 

ความชํานาญเพียงพอที่จะปฏิบัติงานไดอยางมีคุณภาพตามขอกําหนด  ถูกข้ันตอน  และเสร็จตามเวลา 
ที่กําหนดลักษณะแบบทดสอบ  เปนการทดสอบทักษะฝมือ  โดยใหผูเขารับการทดสอบปฏิบัติงาน 
ตามรูปแบบและกฎเกณฑในวิธกีารทดสอบมาตรฐานฝมือแรงงานแหงชาติ  สาขาอาชีพผูประกอบขนมอบ  
ระดับ  ๒  จํานวน  ๓  แบบทดสอบ  คือ   

   แบบทดสอบที่  ๑  เปนการทําครัวซองค  จากน้ําหนักแปงสาลีประมาณ  ๑/๒  
กิโลกรัม  ทําช็อกโกแลตเคก  พรอมแตงหนา  ๑  ชิ้น  น้ําหนัก  ๕  ปอนด  ทําทารตผลไม  (Tartlette)  
พิมพรูปเรือความยาวประมาณ  ๓.๕  นิ้ว  จํานวน  ๒๐  ชิ้น   

   แบบทดสอบที่  ๒  เปนการทําเดนิชเพสตร้ี  จากน้ําหนักแปงสาลี  ๑/๒  
กิโลกรัม  โดยทํา  ๒  รูปแบบ  ทําไสสับปะรด  ทําไสซินนามอน  ทําเคกแตงหนาเนื้อบัตเตอร  พรอมตกแตง
ดวยบัตเตอรครีม  ๑  ชิ้น  น้ําหนัก  ๕  ปอนด  ทําพายลูกตาลออนปดหนา  ๒  ชิ้น  ขนาดพิมพ
เสนผาศูนยกลาง  ๙  นิ้ว   
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   แบบทดสอบที่  ๓  เปนการทําพัฟเพสตร้ีสอดไสไก  จากน้ําหนักแปงสาลี
ประมาณ  ๑/๒  กิโลกรัม  ทําเลเยอรเคกพรอมตกแตง  ๑  ชิ้น  น้ําหนัก  ๕  ปอนด  ทําพายแอปเปล 
เปดหนา  ๒  ชิ้น  ขนาดพิมพเสนผาศูนยกลาง  ๙  นิ้ว  โดยแบบทดสอบ  ๑  ชุด  จะมี  ๓  ชิ้นงาน   
ใชเวลาในการทดสอบภาคความสามารถ  รวม  ๕  ชั่วโมง  คะแนนเต็ม  ๗๐  คะแนน  คิดเปนรอยละ
เจ็ดสิบของคะแนนทั้งหมด 

  ๑.๓ รายละเอียดวิธีการทดสอบใหเปนไปตามที่คณะกรรมการประกาศกําหนด 
ขอ ๒ การออกหนังสือรับรองวาเปนผูผานการทดสอบมาตรฐานฝมือแรงงานแหงชาติ  

สาขาอาชีพผูประกอบขนมอบ  ระดับ  ๒  จะออกใหแกผูผานการทดสอบ  โดยมีหลักเกณฑดังนี้ 
ผู เขารับการทดสอบจะตองสอบทั้งการทดสอบความรู   ความสามารถและทัศนคติ   

โดยจะตองสอบไดคะแนนรวมทั้งหมดไมนอยกวารอยละเจ็ดสิบของคะแนนทั้งหมด  จึงถือวาสอบผาน
มาตรฐานฝมือแรงงานแหงชาติ  สาขาอาชีพผูประกอบขนมอบ  ระดับ  ๒ 

 

ประกาศ  ณ  วันที่  ๑๐  กุมภาพันธ  พ.ศ.  ๒๕๕๓ 

สมชาย  ชุมรัตน 
ปลัดกระทรวงแรงงาน 

ประธานกรรมการสงเสริมการพัฒนาฝมือแรงงาน 
 


